
1・ピッツァマルゲリータ ¥1,080

　　

2・ピッツァクワトロファオルマッジォ ¥1,296

3・ピッツァカプリチョーザ ¥1,296

4・海老づくしのピッツア ¥1,296
甘えびのだし汁をソースに加え、大ぶりの赤エビをタップリトッピング。

　口いっぱいに海老の旨味と香りが広がります。
　　

5・エゾシカ肉となすのミートソースピッツア ¥1,296
当店人気のエゾシカ肉ミートソースをソースに使用。生地とチーズとの相性も抜群です。

　　

6・甘いコーンと自家製パンチェッタのピッツァ ¥1,188
仁木産の甘いとうもろこし。自家製パンチェッタの塩味とのバランスが絶妙です。

　　

7・きのこと自家製パンチェッタのピッツァ ¥1,188
　きのこタップリ香るピッツァ。パンチェッタの脂分がキノコの旨味を引き出します。

8・自家製アンチョビとオリーブのピッツァ ¥1,080

※パンチェッタ～豚バラ肉の塩漬け　当店では塩ハーブで無添加で作っています

イタリア国旗の３色を　トマト、モッツァレラ、バジルで表したピッツァ

　手作りの生地　チーズの味わいをお楽しみください。

4種類のイタリアンチーズ（モッツァレラ、ゴルゴンゾーラ、タレッジオ、グラナパ

ダーノ）チーズ好きな人には欠かせないピッツァです・

気まぐれピッツァ　サラミ、エビ、野菜など具沢山のピッツァ。お子様にも大人気で

ご注文は　　　　　℡0134-64-1697　　オステリア・イル・ぴあっと・ヌォーボ

　マイワシを塩漬けにして熟成、旨味爆発　ワインが飲まさるピッツァです。

本格イタリアンレストランの

北海道産小麦の自家製生地 イタリア製のピッツァ専用オーブンで焼き上げました。

ピッツァPizza 



当店人気のエゾシカ肉ミートソースをソースに使用。生地とチーズとの相性も抜群です。


